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Putovdni za vinem

VEEREGION

Cesi se naucili v1nu rozumet

Poctiva rucni prace, zavadéni modernich technologii ve
vinohradech a uméni pfimo ve vinném sklepé spolu s touhou
se stale zlepSovat trva uz vic nez pétadvacet let. Radim Heca,
generalni feditel a jednatel znacky Pavlovin, ndm prozradil,
jak si stoji eskd vina a zda jsou Cesi opravdovymi znalci vin.

Pro¢ bychom méli pit
vino z Ceské republiky?
Nase vina jsou jedny
z nejkvalitnéjsich na své-
té. Pokud se budeme bavit
o bilych vinech, tam si
troufnu fici, Ze patfime ke
svétové Spicce. Spousta
konzument® kupuje lev-
né lahve zahrani¢niho pa-
vodu v fetézcich. Tam ale
Zadnou kvalitu necekejte.
Vino je pfipraveno tak,
aby bylo ,,pitelné, bez
zjevnych vad. Pokud srov-
nate tuzemské vino od
dobrého vinafte s timto fe-
tézcovym, rozdil je patr-
ny. Navic si myslim, Ze
ted je iidedlni doba na pa-
triotismus. Tuzemsti vi-
nafi jsou jiZ od dob covidu
radi za jakykoliv prodej
anaklonnost zakaznika.
Spoustu nakladd vinafi
tahli na svych bedrech,
jen aby obor pfezil. Na
zdraZeni nebyl prostor
a ceny postiika, nafty,
energiia s tim spojenych
sluzeb, jako dodavky skla,
kartond atd., byly enorm-
ni. Nyni je rocnik, kdy je
ve svéte velmi nizka dro-
da, cena zahranic¢nich vin
pijde nahoru a ty pomysl-
né cenové klesté se zuzi.

Jak je to s kvalitou vi-
na? Rozumi Cesi vinu?
Myslim, Ze se Cesi nau-
¢ili vinu rozumét. A je to
dobfie. BohuZel, soucasna
doba nenahrava vice to
rozvijet. Vinafska turistika
malinko oslabla, lidé Setfi
avinoje, feknéme sitona
rovinu, zbytna véc. Vinai-
stvia celou ekonomiku
posili, kdyZ se lidé nebu-
dou bat zit jako dfiv. Nes-
ledovat negativni zpravy,
nemit strach a opravdu si
iumét uzit jako dfive.

Jak je moZné, Ze se v su-
permarketu prodava vi-
no za 75 korun?

Je to dano jednak vy-
nosnosti vinic i podpofe
péstitell v ostatnich sta-
tech, kde maji casto vy-
voz jesté dotovan. Pokud
si ale myslite, Ze sem
okolni staty vozi kvalitu,
jste na omylu. Prioritné
kvalitu prodavaji ve
svych statech. V fetézci
naleznete ¢asto i vina pod
60 K¢. Odectéte si z ceny
DPH, marZi, lahev, uza-
vér, etiku, dopravu...jaka
cena vim zbyde na vino?
Staty kolem nas maji i ob-
chodni politiku stanove-
nou v fetézcich tak, ze je
tam jasné deklarovany
podil tamnich vyrobkd.
U nas nic takového neni,
fetézce jsou v podstaté
neomezené a ¢im dal ¢as-
téji se uchyluji k levnym
dovozim.

Jaky je vas nazor na dis-
kutovanou spotiebni
dan?

Vinohrad je plodina vel-
mi Setrnd k pfirodé, vinafi
jsou zavisli na mnoha fak-
torech, které ovlivni jejich
Vynosy a ta moznost vy-
robit vino je jen jedna.

V ostatnich statech to po-
litici dobfe vi a vazi si to-
ho, mélo to né&jaky histo-
ricky vyvoj. U nis namisto
toho uvaZzuji o spotfebni
dani. Nejvic mé zarazi, jak
jsou tendencné psané
¢lanky typu ,,vinaiska lob-
by, ,vinafi neplati dané”
apod. Vefejnost je neinfor-
movand, neznala proble-
matiky a diva se na vinafe
skrz prsty. Spousta lidi si
totiz plete DPH a spotfeb-
ni danl. DPH na vino bylo
vzdy 21 %, napfiklad na pi-
vo bylo do letosniho roku
10 %, spotfebni dai na pi-
vo je 32 K¢/hl, u mensich
pivovarti od 16 K¢/hl. Ana
1litr vina by se mélo uva-
lit 23,4 K¢? Vinafi chtéli
jen celoevropské feSeni,

takhle bychom byli abso-
lutné nekonkurence-
schopni vici levnéjsim
dovozovym a obor by za-
nikl. Na napravu po tomto
experimentu by bylo uz
pozdé. Navic na tento
obor je navazana spousta
jinych odvétvi v primyslu
- papirny, sklarny, doprav-
ci, vyrobci pfipravki na
ochranu rostlin a mnoho
dalSich. Ta ztrata pro roz-
pocet CR by byla vyssi,
nez skutecny prospéch ze
spotiebni dané.

Jak poznat dobry bur-
¢ak? A kam bychom za
nim méli vyrazit?
Jelikoz vyrabime bur-
&ik a vozime po celé CR,
zakladame si na jeho kva-
lité. A zakaznici to dobie
vi, troufnu si fict, Ze jsme
tim i vyhlaSeni. Burcak
musi byt Cisty, odkaleny.
Neodvazili bychom néko-
mu dodat burcak plny se-
dimentd, kald. Zakazni-
kovi by tim vznikala
iprovozni ztrata. Burcak
kdyz kvasi, musi byt
uslechtily, jemné kalny
az mléény pouze kvasin-
kami, voniavy, perlivy.
Nékdo ma radéji sladky,
nékdo jiz fiznéjsi. Je to sa-
moziejmé i praci kon-
krétniho prodejce, jak
s nim umi zachazet, aby
se dostal ke kone¢nému
spotfebiteli v pofadku.
Nasi obchodni zastupci
odbératelim radi, jak
s nim nakladat. Je to mala
alchymie, je to pracné, ale
pro kvalitu velmi ddlezi-
té. Vyrazit mtzete kam-
koliv do dobrych vinoték.
Burc¢ik doddvame oprav-
du po celé CR.

Jak jste se vlastné dostal
kvinu?

Jsem z Krumvite, z vi-
nafského kraje, odmala
jsem tim byl obklopen.

Vysokou $kolu jsem kon-
¢il diplomovou praci o an-
tioxidantech ve viné, la-
kal mé€ ten obor.

V ¢em je podle Vas nej-
vétsi kouzlo vaseho
oboru a umite si pred-
stavit Zivot bez vina?
Jednoznacné je kouzlo
v ocekdvani, kazdy rok je
jiny. Nékdy je rok uspés-
ny, jindy by se na to ¢lo-
vék nejradéji vykaslal.
Neni to vyroba Sroubkd.
Ze stejné vinice vyrobite
pokazdé trochu jiné vino
podle toho, co pfiroda na-
délila. Navic kazdy vinaf
ma svuj urcity rukopis,
vina stejnych odrad chut-
najijinak. Je to o pozna-
vani. Navic s vinem
souvisi také kultura, gast-
ronomie a akce spojené
s ochutnavkami. To vSe
kolem je pfidana hodnota
k tomuto oboru.

Na jaké odrudy se speci-
alizujete? Da se néjaka
z odrud oznacit za ,vlaj-
kovou lod“ vaseho vi-
nai'stvi?

To je téZké odpovédét.
Maime moc odrid a v CR
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jsou zakaznici hrozné vy-
biravi, kazdy rok se pro-
dava urdita odrida jinak.
KdyZ to srovnam s Ra-

kouskem, vedou Veltliny,
Vla$aky, majijich tam
velké vyméry a tady po-
malu vinaf nevi, co by jes-
té vysadil, aby uspokojil
odbératele. Nicméné
Uuspésné vino je napfiklad
Cabernet Cortis. Je to Cer-
vend odrada, krasné aro-
maticka, malo kdo ji pés-
tuje. S ni mame uspéch.

MiiZete se pochlubit né-
jakymi zajimavymi
tspéchy vasich vin?

KaZdoro¢né mame
spousty ocenénych vin.
Jsou to desitky medaili
ro¢né. V minulosti jsme
méli Sampiona v San
Franciscu (Chardonnay),
Sampiona Valtickych vin-
nych trhi, vina v Salonu
vin a spousty jinych oce-
néni.

Jaka je vase idea do bu-
doucna?

Pokracovat v tom co dé-
lame - délat kvalitni vina,
se kterymi jsou lidé spo-
kojeni. ®



